
Petit còctel de benvinguda

APERITIUS
Vichisoise, pernil ibèric i ametlla torrada

Pesto de tomàquet sec i bastons de pa  -  Mantega d’all negre, formatge curat i torrades
Coca de croissant, mouse d’anxova i caviar d’arengada

Cullera amb pop a la �lama i pimentó

Tast d’olis amb selecció de pa

ALBERGÍNIA, BOLETS, COMTÉ, ANGUILA FUMADA, POMA
Albergínia escalivada, escabetx de bolets de temporada, magrana, formatge Comté,

anguila fumada i poma verda

TONYINA, ALGA NORI, ROVELL, SHISO, RAVE
Tàrtar de tonyina vermella, alga nori cruixent, ceba xina, cremós de rovell d’ou,

fulla de shiso, rave i fonoll

CROISSANT, ROSBIF, PEBROT, ALFÀBREGA, CEBA DOLÇA 
Coca de croissant, rosbif de �ilet de vedella, pebrot escalivat, pesto d’alfàbrega,

ceba dolça i suc de rostit 

ROGER, CARBASSA, CIBULET, REMOLATXA, SALICORNIA
Roger marinat a la �lama, crema de carbassa, suc de cibulet, pesto d’herbes aromàtiques, 

remolatxa, cítrics i salicòrnia

ARRÒS, GAMBA VERMELLA, CONILL, MONGETA, CALAMAR
Arròs sec a la cassola, gamba vermella, espatlla i cuixa de conill a la brasa, mongeta tendra, 

calamar i allioli suau
(Plat opcional per afegir i compartir, suplement de 8€ per persona)

PORC D’AGLÀ, XIRIVIA, CEPS, SALSA JURVERT, AVELLANES
Melós de porc d’aglà cuit a 65ºC, cremós de xirivia , ceps saltejats, salsa Jurvert,

avellanes i suc de rostit

MATÓ, CARBASSA, RAÏM, CODONY, PIPES, TARONJA
Cremós de mató, carbassa con�itada, raïm, codony, pipes de carbassa garrapinyades,

granissat de taronja i gelat de mató 

XOCOLATA 70%, CERVESA NEGRA, DOLÇ DE LLET, QUICOS
Pa de pessic de xocolata 70% i cervesa B de Bestial, escuma de cervesa, cremós de xocolata negra, 

gelat de dolç de llet, crumble de cacao i crema de quicos

Petit fours
Petites joies pastisseres

M E N Ú  
GASTRONÒMIC

G R A N  D E G U S T A C I Ó

75€ 
Servei de pa inclòs


