
M E N Ú  
DE TEMPORADA

APERITIU

Crema de nyàmeres, avellanes i cibulet

Torrada amb pesto de pastanaga i botifarra negra

PRIMERS PLATS

Ou poché de pagès, cremós de coli�lor, cansalada con�itada, llagostí, tirabecs,
tòfona d’estiu i gírgola de castanyer

Coca de brioix amb melós de porc ibèric, cremós de formatge suau, rave laminat,
rovell d’ou curat, mini verdures encurtides i suc de rostit

Tàrtar de tonyina vermella, humus de cigró, sèsam torrat, fulla de shiso, llimona,
remolatxa i alga nori cruixent 

SEGONS PLATS

Arròs a la cassola, �ilet de roger a la brasa, daus de carbassa, alls tendres, calamar i allioli suau

Filet de vedella de Girona, parmentier de patata, foie a la planxa, rossinyols,
pinyons torrats i suc de rostit (+3€)

Peix de mercat a la planxa, cremós de gamba, bròquil de colors, espinacs, gambeta i brots tendres

POSTRES

Clafoutis de pruna Clàudia, crema chantilly, crumble de mantega, melmelada de pruna,
moscatell i gelat de bergamota i ametlla 

Figues al natural, cremós de mató amb xarop de fulla de �iga, gelat de mató i
codony i melmelada de �igues

Pastís de dàtil i cafè, cremós de xocolata blanca, gingebre, gelat de cafè i crumble de cacao

PETIT FOURS

Petites joies pastisseres

30€ 
Servei de pa inclòs


