
Petit còctel de benvinguda

APERITIUS
Menjar blanc, cirera i suc d’anet

Hummus d’albergínia escalivada amb bastons de pa
Mantega d’oliva de kalamata, sorra d’olives i torrades

Coca d’algues amb sashimi de tonyina i maionesa de cítrics
Bunyols de bacallà amb maionesa romesco suau

Tast d’olis amb selecció de pa

BLAT DE MORO, MISO, MONGETA, TOMÀQUET, PINYÓ
Blat de moro cuit a baixa temperatura, cremós de mongeta i miso, pinyons torrats, tomàquet xerri, 

mongeta verda, crispetes salades i oli de bolets

STEAK TÀRTAR, MOSTASSA, PIPARRA, ROVELL
Tàrtar de vedella de Girona, mostassa antiga, piparres, remolatxa, rave, rovell d’ou curat i

sorbet de mostassa Dijon

BRIOIX, FORMATGE D’OVELLA, VERDURES D’ESTIU, FOIE, TÒFONA
Torrada de brioix amb cremós de formatge d’ovella, ceba dolça, verdures de temporada, foie a la 

planxa, tòfona d’estiu i suc de rostit

TURBOT, PIL-PIL, PIQUILLO, ESPÀRREC VERD, POP
Turbot a la planxa amb el seu pil-pil, pebrot del piquillo �lamejat, espàrrecs verds i pota de pop

ARRÒS DEL DELTA, VIEIRA, BOTIFARRA NEGRA I DE PEBRE, GÍRGOLA 
Arròs a la cassola amb vieira a la planxa, daus de botifarra negra, botifarra de pebre, gírgola de 

castanyer a la brasa i allioli suau
(Plat opcional per afegir i compartir, suplement de 9€ per persona)

POLLASTRE, ESCAMARLÀ, ROSSINYOLS, AVELLANA, NYÀMERA
Pollastre de pagès desossat, tàrtar d’escamarlans, rossinyols, crema de nyàmera,

avellanes i suc de rostit

SÍNDRIA, ALFÀBREGA, TARONJA, TOMÀQUET
Síndria impregnada, almívar de tomàquet, granissat d’alfàbrega, grills de taronja natural, tomàquet 

en osmosis i gelat de tomàquet con�itat

XOCOLATA AMB LLET, CACAUET, PLÀTAN, CARAMEL, FAVA TONKA
Brownie de xocolata amb llet i cacauets, crema de fava tonka, plàtan con�itat amb caramel, cremós 

de caramel salat, cacauets garrapinyats i gelat de nata 

Petit fours
Petites joies pastisseres

M E N Ú  
GASTRONÒMIC

G R A N  D E G U S T A C I Ó

75€ 
Servei de pa inclòs


