
M E N Ú  
DE TEMPORADA

APERITIU

Crema freda de carbassó, pernil ibèric, cibulet i ametlla torrada

Torrada amb pesto d’herbes i verat curat

PRIMERS PLATS

Ou ferrat de pagès a la planxa, cremós de carbassa d’estiu, botifarra esparracada, gamba vermella, 
tòfona, mongeta tendra i suc de rostit

Coca de brioix amb steak tàrtar, remolatxa, rave, rovell d’ou curat,
maionesa de mostassa i piparres (+2€)

Amanida de patata, maionesa cítrica, mini verdures, truita de riu fumada, caviar d’arengada, 
pebrot escalivat, espàrrecs verds i alga nori cruixent

SEGONS PLATS

Arròs a la cassola, secret de porc ibèric a la brasa, rossinyols, pebrot verd i allioli suau

Peix de mercat a la planxa, crema de porro, tirabecs escaldats, porro con�itat,
pota de pop i brots tendres

Galta de porc ibèric, trinxat de patata i espinacs, pinyons torrats, all negre i suc de rostit

POSTRES

Albercocs con�itats, festucs garrapinyats, cremós de fulla de �iga,
gelat de nata iN melmelada de breves

Pastís de ricota i cireres, te negre, amaretto, crumble de mantega i gelat d’ametlla i bergamota

Pa de pessic d’oli d’oliva, cremós de xocolata blanca i gingebre,
sorbet de taronja i caviar d’oli d’oliva

PETIT FOURS

Petites joies pastisseres

30€ 
Servei de pa inclòs


