MENU

GASTRONOMIC

GRAN DEGUSTACIO

CAN XAPES

esposl prastimnindic

Petit coctel de benvinguda

APERITIUS
Cruixent de patata amb tartar de vedella i mostassa
Salmorejo, pernil ibéric, rovell d’ou i cibulet
Torrada de pa de croissant, cremoés de formatge suau i truita de riu
Mantega de ceps amb bastons de pa
Esfeéric d’oliva verda amb suc d’anet

Tast d’olis amb seleccié de pa

CARBASSO, ANACARD, TOMAQUET, MENTA, LLIMONA
Espaguetis de carbass6 marinats, llimona, cremds d’anacards, rovell d’ou curat, gelatina de menta,
tomaquet sec, anacards torrats i sorbet de tomaquet confitat

RODO DE VEDELLA, COMTE, FARIGOLA, ROSSINYOL, AVELLANA
Carpaccio de vedella, rossinyols en escabetx suau, pols de pell de taronja, farigola, taperes, cremos
de formatge Comté i avellanes

MILFULLS, FOIE, POMA, ANGUILA FUMADA, TOFONA
Milfulls cruixent amb cremos de foie, ceba dolc¢a, anguila fumada, mermelada de poma, blat de
moro cruixent i tofona d’estiu

CALAMAR, BOTIFARRA, GAMBA VERMELLA, ESPARREC, FLOR DE CARBASSO
Calamars farcits de botifarra, guisat de les seves potes amb tinta, salsa de marisc, gamba vermella,
flor de carbassoé i esparrecs verds

ARROS DEL DELTA, LLAMANTOL, PEBROT VERD, BROCOLI, ALLIOLI
Arros a la cassola amb llamantol a la brasa, pebrot verd, brécoli i allioli d’all escalivat
(Plat opcional per afegir i compartir, suplement de 9€ per persona)

XAI DESOSSAT, PATATA, MINI VERDURES, PIMENTO, ALBERGINIA
Espatlla de xai desossada, parmentier de patata, mini verdures escaldades, maionesa de piment,
alberginia escalivada i suc de rostit

ALBERCOC, AMETLLA. ESPIGOL, ALFABREGA, COCO, MEL
Albercoc confitat, sorbet d’ametlla mallorquina, granissat d’alfabrega, crema d’espigol,
crumble de coco i gelatina de mel

XOCOLATA AMB LLET, CAFE, REGALESSIA, FIGA, BOURBON
Pa de pessic de xocolata amb llet, crema lleugera de regaléssia i bourbon, cremds de xocolata,
melmelada de figa, crumble de cacao i café torrat, xocolata blanca i gelat de cafe

Petit fours
Petites joies pastisseres

75€

Servei de pa inclos



