
M E N Ú  
DE TEMPORADA

APERITIU

Crema freda de porro, sardina fumada, avellanes i cibulet

Torrada amb pesto de pastanaga rostida i botifarra negra

PRIMERS PLATS

Truita oberta a la cassola, formatge brie, espàrrecs verds, gamba vermella,
ceba dolça, picada de julivert i tòfona d’estiu

Coca de brioix amb tàrtar de tonyina vermella, remolatxa, rave, maionesa de wasabi, alga nori 
cruixent, mini blat de moro i caviar d’arengada 

 Terrina d’albergínia escalivada, magret d’ànec curat, avellanes, cítrics, rovell d’ou,
suc d’anet i anguila fumada 

SEGONS PLATS

Arròs cremós amb pesto d’alfàbrega, espinacs, formatge curat d’ovella,
gírgola de castanyer i tirabecs

Llata de vedella cuita a 65ºC, crema de foie, guisat de rossinyols, maionesa d’all negre,
pinyons torrats i suc de rostit (+2€)

Peix de mercat a la planxa, cremós de carbassó, carbassó de colors, llagostí i espàrrecs blancs

POSTRES

Cremós de formatge suau i mató, melmelada de �igues, breva al natural,
reducció de rata�ia i nous garrapinyades

Sobao de mantega, cremós de xocolata negra i llima, granissat de llimona,
gelat de kèf�ir i praliné de sèsam torrat

Panacota suau amb llet d’ametlla marcona, romaní, melmelada d’albercocs, 
lors i gelat d’ametlla i bergamota

PETIT FOURS

Petites joies pastisseres

30€ 
Servei de pa inclòs


