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APERITIU
Crema freda de porro, sardina fumada, avellanes i cibulet

Torrada amb pesto de pastanaga rostida i botifarra negra

PRIMERS PLATS

Truita oberta a la cassola, formatge brie, esparrecs verds, gamba vermella,
ceba dolga, picada de julivert i tofona d’estiu

Coca de brioix amb tartar de tonyina vermella, remolatxa, rave, maionesa de wasabi, alga nori
cruixent, mini blat de moro i caviar d’arengada

Terrina d’alberginia escalivada, magret d’anec curat, avellanes, citrics, rovell d’ou,
suc d’anet i anguila fumada

SEGONS PLATS

Arrds cremds amb pesto d’alfabrega, espinacs, formatge curat d’ovella,
girgola de castanyer i tirabecs

Llata de vedella cuita a 652C, crema de foie, guisat de rossinyols, maionesa d’all negre,
pinyons torrats i suc de rostit (+2€)

Peix de mercat a la planxa, cremds de carbasso, carbassoé de colors, llagosti i esparrecs blancs

POSTRES

Cremds de formatge suau i mat6, melmelada de figues, breva al natural,
reducci6 de ratafia i nous garrapinyades

Sobao de mantega, cremos de xocolata negra i llima, granissat de llimona,
gelat de keffir i praliné de sesam torrat

Panacota suau amb llet d’ametlla marcona, romani, melmelada d’albercocs,

lors i gelat d’ametlla i bergamota

PETIT FOURS

Petites joies pastisseres

30€

Servei de pa inclos



