
M E N Ú  
DE TEMPORADA

30€ 
Aigua i selecció de pa de farines ecològiques, llargues fermentacions i

massa mare natural inclòs

Aperitiu

Sopa de ceba i farigola amb crostons de pa

Torrada amb humus de cigró, anguila fumada i caviar d’arengada 

Primers plats
Sashimi de salmó marinat, cremós de taronja, maionesa cítrica, fruits vermells,

remolatxa i alga nori cruixent

Coca amb tàrtar de “Txuletón”, mostassa, rave, piparres, rovell d’ou,
mini carbassó i suc de rostit

Ou ferrat amb cremós de céleri, saltejat de bolets de temporada, botifarra de perol,
tòfona i castanya

Segons plats
Arròs a la cassola, salsitxes, gamba vermella, botifarra negra, carxofa, rovellons,

brócoli i allioli suau

Peix de mercat a la planxa, crema de coli�lor, mongeta tendra, coli�lor lila i escamarlà

Filet de vedella amb parmentier de patata, foie a la planxa, xips de iuca,
all negre i suc de rostit (+3€) 

Postres
Cremós de formatge suau, crumble de mantega, maduixes, gelatina de mel,

�lors i sorbet de gerds

Pastís de castanya, reducció de poma i vi blanc, chantilly de taronja, codony i sorbet de cítrics

Financer d’avellana, dolç de llet, cremós de xocolata, vainilla i avellanes garrapinyades

Petit fours
petites joies pastisseres

- SE SERVIRÀ A TAULA COMPLETA - 
EN CAS D’AL·LÈRGIES O INTOLERÀNCIES, NO PODEM GARANTIR L’ADAPTACIÓ DEL MENÚ

SENSE PREVI AVÍS EN EL MOMENT DE REALITZAR LA RESERVA


