
APERITIUS
Mantega de trompetes de la mort amb pa torrat

Petita escudella de Nadal
Torrada amb tàrtar de gamba vermella, caviar negre i cítrics

Pesto de pastanaga rostida amb bastons de pa
Esfèric d’oliva verda amb suc de cibulet

Tast d’olis amb selecció de pa

MAGRET D’ÀNEC, ALBERGÍNIA, CEBA, ROVELL D’OU
Coca de magret d’ànec curat, albergínia escalivada, ceba dolça, mostassa, formatge curat, anguila 

fumada, rovell d’ou i humus de cigró

VIEIRA, CARXOFA, SOJA, CARBASSA, CÍTRICS
Tàrtar de vieira, cremós de carxofa, escuma de miso, carbassa, soja, taronja,

carxofa con�itada i nori cruixent 

CANELÓ, BOLETS, PERNIL IBÈRIC, TÒFONA
Canelons de rostit, beixamel suau, guisat de bolets, tòfona, pernil ibèric i la seva demiglace

LLOBARRO, NYÀMERA, ESPÀRREC, MUSCLOS, LLAGOSTÍ
Suquet de llobarro, nyàmeres, llagostí, espàrrecs verds, musclos i allioli suau

ARRÒS DEL DELTA, LLAMÀNTOL, PEBROT VERD, CALAMAR, ALLIOLI
Arròs a la cassola amb llamàntol a la brasa, pebrot verd, calamar i allioli d’all escalivat

(Plat opcional per afegir i compartir, suplement de 8€ per persona)

POLLASTRE, PATATA, PINYÓ, ORELLANES
Pollastre de pagès desossat, parmentier de patata, tomàquet, pinyons, orellanes,

prunes i suc de rostit

POMA, VAINILLA, AVELLANA, MASCARPONE
Poma rostida, cremós de vainilla, avellana, gelat de mascarpone, ruibarb,

alfàbrega i granissat de llimona

XOCOLATA 70%, TORRÓ, FAVA TONKA, DOLÇ DE LLET
Cremós de xocolata 70%, fava tonka, gelat de torró, dolç de llet,

full caramelitzat i taronja con�itada

Petit fours
Petites joies pastisseres

70€ 
Aigua i selecció de pa de farines ecològiques, llargues fermentacions i massa mare natural inclòs

- SE SERVIRÀ A TAULA COMPLETA - 
EN CAS D’AL·LÈRGIES O INTOLERÀNCIES, NO PODEM GARANTIR L’ADAPTACIÓ DEL MENÚ SENSE PREVI AVÍS EN EL MOMENT DE REALITZAR LA RESERVA

M E N Ú  
GASTRONÒMIC

G R A N  D E G U S T A C I Ó


