
M E N Ú  
DE TEMPORADA

30€ 
Aigua i selecció de pa de farines ecològiques, llargues fermentacions i

massa mare natural inclòs

Aperitiu

Crema de pastanaga rostida, curri groc, iogurt salat, avellanes i cibulet

Coca amb humus de cigró, pols d’oliva negra i verat curat a la �lama

Primers plats
Ous estrellats amb patata, carxofa con�itada, pernil ibèric, salsa romesco, tòfona i alls tendres

Tàrtar de tonyina vermella, maionesa de wasabi. rave, remolatxa, cítrics, caviar d’arengada, 
tirabecs , alga nori cruixent i gelat d’oli d’oliva (+3€)

Carpaccio de carbassa, cremós de formatge de cabra, tomàquet sec, pipes torrades, sardina 
fumada, poma, mini blat de moro, vinagreta suau i rossinyols en escabetx

Segons plats
Arròs a la cassola amb salsitxes, mongeta tendra, rovellons, calamar i gamba vermella

Peix de mercat a la planxa, vichisoise, porro con�itat, pop i brócoli

Galta de porc ibèric, parmentier de moniato, espinacs a la catalana, pinyons torrats,
all negre, camagrocs i suc de rostit

Postres
Pa de pessic de dàtils, melmelada de �iga, ricotta, fulla de �iguera, ke�ir i llima

Peres al vi blanc, crumble de castanya torrada, mató, codony i granissat de julivert 

Pastís de xocolata i regalèssia, pipes garrapinyades, caqui, sorbet de cítrics i crema de 
regalèssia

Petit fours
petites joies pastisseres

- SE SERVIRÀ A TAULA COMPLETA - 
EN CAS D’AL·LÈRGIES O INTOLERÀNCIES, NO PODEM GARANTIR L’ADAPTACIÓ DEL MENÚ

SENSE PREVI AVÍS EN EL MOMENT DE REALITZAR LA RESERVA


