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25€  Aigua i selecció de pa inclòs

SOM ESCOLA
SOM FUTUR

Des d’AD Iniciatives Socials, oferim un
futur professional a joves, per promoure
la seva integració social i laboral. RESTAURANT SENSE

ÀNIM DE LUCRE

APERITIU

Torrada de pesto de ruca i caviar d’arengada

Crema de carbassa, cacauet, cibulet i formatge d’ovella

PRIMERS PLATS

Coca de pulled porc, albergínia escalivada, rovell d’ou, cremós de tomàquet sec, piparres,
formatge brie, ceba dolça i suc de rostit

Tàrtar de tonyina vermella, ou ferrat, remolatxa, rave, maionesa de wasabi, alga nori cruixent,
tobiko i espinacs (+3€)

Porros cuits a baixa temperatura, espàrrecs blancs, avellanes, beurre blanc, carxofa, pebrot escalivat i tòfona

SEGONS PLATS

Arròs a la cassola, salsitxes, pèsols, calamar, coli�lor de colors, escamarlà i allioli suau

Bacallà con�itat, pil-pil suau, tirabecs, gamba vermella, musclos i brócoli

Xurrasco d’Angus desossat, cremós de patata, saltejat de bolets, pinyó, all negre i suc de rostit

Garrí cruixent desossat, nyàmeres, bolets i la seva demi glace (+3€)

POSTRES

Pastís de xocolata 70%, fava tonka, cremós de xocolata amb llet i gelat d’avellana

Poma rostida, farigola, iogurt, granissat de llimona, mel i cítrics 

Cremós de formatge suau, fruits vermells, gerds, �lors i nous garrapinyades

PETIT FOURS

Petites joies pastisseres, per a acompanyar el café de la sobretaula


